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“Leguminando, in viaggio tra i sapori e le tradizioni” è il titolo del convegno in programma 

venerdì 20 ottobre 2006, alle 16.30, nella Sala Eventi del Comune di Appignano, al quale 

ho il piacere di invitarvi.  

Si rinnova così l’appuntamento con la IV edizione di “Leguminaria”, una manifestazione che si è 

consolidata negli anni e sulla quale il Comune continua ad investire, con la collaborazione della 

Provincia di Macerata e della Regione Marche, nella convinzione che solo valorizzando la tradizione 

artigiana, agricola e gastronomica locale - ad Appignano è stata conferita la BANDIERA VERDE 

AGRICOLTURA - si possa contribuire allo sviluppo economico e culturale del nostro territorio.  

Quest’anno abbiamo previsto una tavola rotonda molto interessante che vedrà la partecipazione di 

autorevoli esperti e, per la prima volta, il coinvolgimento di Slow Food. 

Al termine del convegno verrà offerta una degustazione di piatti a base di legumi, elaborati dal 

ristorante Il Villino di Treia, e accompagnati dal prelibato Rosso Piceno dell’Azienda agricola Villa 

Forano. 

Nei due giorni successivi, il 21 e 22 ottobre, in un contesto suggestivo, inizia Leguminaria, alla 

riscoperta di ceci, fagioli, lenticchie, cicerchia e roveja, serviti e degustati nelle tradizionali ciotole 

francescane che, ancora oggi, i Maestri Vasai fabbricano artigianalmente, secondo un’antichissima 

arte che caratterizza Appignano fin dall’epoca Rinascimentale.  

 

Vi aspetto. 

Maurizio Raffaelli 

 



 
 
 
c o n v e g n o 

   venerdì 20 ottobre 2006 
sala eventi Comune di Appignano 

 
LEGUMINANDO, IN VIAGGIO TRA I SAPORI E LE TRADIZIONI 

 
ore 16.30  apertura lavori 

 
saluti  Maurizio Raffaelli 

   Sindaco di Appignano 
 
   Giulio Silenzi 
   Presidente Provincia di Macerata 
 

coordina Fabio Pierantoni 
   Fiduciario Condotta Slow Food di Corridonia 
 

introduce Luigi Carlocchia 
   Assessore all’Agricoltura Provincia di Macerata 
 
 

ore 17.00 interventi  
 

Valentino Ferrari 
Direttore Istituto Sperimentale per l’Orticoltura di Monsampolo del Tronto 
Proposte per la tipicizzazione del territorio di Appignano:  
individuazione di leguminose di pregio 

   
Mariano Landi 

   Dirigente Regione Marche 
   Tradizione, tipicità, biodiversità quali valori di un territorio 
   

Antonio Attorre 
   Giornalista, Presidente regionale Slow Food 

Strategie di valorizzazione delle produzioni locali 
 
 

ore 18.30 conclusioni 
Luciano Agostini 

   Vice Presidente, Assessore al Turismo Regione Marche 
 

ore 19.00 protagonista la Roveja (Pisum Arvense) 
   Degustazione di piatti elaborati dal ristorante Il Villino di Treia 
   accompagnati dal prelibato Rosso Piceno dell’Azienda agricola Villa Forano 


