
Giovedì 18 Ottobre 2012

Edizioni:

Ceramiche e prodotti di Leguminaria Le ceramiche di Appignano

Leguminaria 2012, tre giorni tra natura, arte e cibo

l'enogastronomia tipiche del piccolo borgo di Appignano, che ci regala ogni anno tre splendide giornate alla scoperta di radici antichissime. Il

caratteristico Centro storico della cittadina sarà letteralmente invaso da artisti ed artigiani della ceramica, provenienti da tutta Italia per rendere

del territorio maceratese. Leguminaria è un tuffo nel passato tra legumi, vino e ceramiche che nascono solo qui, ad Appignano, dalle sapien

agricoltori  locali,  dalla  passione  degli  antichi  vasai,  dei  ceramisti,  senza  dimenticare  i  moderni  imprenditori  del  mobile,  che  guardano  a

accumulata negli anni.

Insomma, chi sarà questo weekend ad Appignano entrerà in un vero e proprio viaggio tra passato, presente e futuro. Questo è Leguminaria, 

grazie all'impegno del Comune di Appignano, al sostegno della Regione Marche, al patrocinio della Provincia di Macerata e alla creatività de

riscoprire la buona tradizione, con una mano tesa all'Emilia Romagna, colpita dal terremoto, per un gemellaggio col Comune di San Felice sul 

Le osterie del Centro storico saranno aperte, dalle ore 19, venerdì 19 e sabato 20 per la cena, mentre domenica i visitatori sono a

per scoprire i  migliori  piatti  della tradizione gastronomica di  Pignà:  ceci al  rosmarino, fagioli  con le cotiche, lenticchie con la salsicc
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Le osterie di Leguminaria

monovarietale di Mignola, a cura dell'Assam, serviti nelle ciotole di 

Maestri  Vasai  Appignanesi  (da portare a casa con sé a fine past

Rosso Piceno dell'Azienda agricola Villa Forano. Insomma, uno stra

il  palato,  ma  anche  per  la  mente  visto  che,  a  fine  pasto,  ci  si  

emozionanti fantasie delle ceramiche sia locali che da tutta Italia c

borgo medievale. Inoltre, nella giornata di domenica, fino alle ore

anche la 2^ edizione della Mostra mercato della ceramica artist

sostenuta  dall'assessorato  regionale  alle  attività  produttive,  un  

annuncia impressionante anche grazie all'apertura spettacolare del f

Vasai e la creazione “in diretta” dei Maestri del Fuoco.

Infine,  non mancheranno gli  assaggi  del  fagiolo  Solfì  nella  cantin

divertentissime lezioni di cucina a cura dell'Università della Terza e

(Uteam), le installazioni d'arte, il mercatino di prodotti tipici e bio, gl

spettacoli che sicuramente accontenteranno tutti i gusti. 

Ecco il programma di Leguminaria 2012

    Venerdì 19 ottobre

ore 17: sala eventi del Comune, incontro con l'Uteam "In cucina... un pomeriggio tra ricette e degustazioni", in collaborazione con l'Un

dell'Alto Maceratese

ore 19: inaugurazione e apertura delle cantine

   Musica e spettacoli 

ore 21 e ore 23: Gli amici dello zio Pecos

ore 22: Lando&Dino

    

    Sabato 20 ottobre

ore 17.30: sala eventi del Comune, incontro con gli artisti  “Tutto sotto il cielo. Work in progress”

dalle ore 19: apertura delle cantine

    Musica e spettacoli

ore 21: Il Branko e Talk Radio di Piero & Ettore

    

    Domenica 21 ottobre

ore 10: mercatini di prodotti tipici e bio e stand del mobile 2ª Mostra mercato della ceramica artistica e contemporanea 

ore 11: Banda Musicale Rimini Mobili Città di Appignano

dalle ore 12: apertura delle cantine

    Musica e spettacoli

I Clown del Baule dei sogni, Mabò Band e One Man Band, Maghi e Artisti di strada, Stornellatori e animazione

ore 16: teatro con Gli Indimenticabili

ore 19: apertura spettacolare del forno con la creazione dei Maestri del Fuoco Orazio Bindelli, Roberto Guerri, Terry Davies (Borgo Santa Croce

dalle ore 19: apertura delle cantine
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    Musica e spettacoli

ore 21: Le Rimmel

Le osterie del Centro storico dove si mangia: 

Osteria del Bellente, La loggia del Re, Un mondo di verde, Osteria Tutto Pignà, Taverna de u Portu de Pignà, Caffè di Lando&Dino, Legumin

Coccià. Nella Cantinetta biodegradabile sabato 20 e domenica 21 ottobre assaggi di fagiolo Solfì a cura dell'Unione Sportiva Appignanese.

Altre informazioni sono disponibili sul sito web di Leguminaria. 

Notizie Utili

TOLENTINO - Modifiche del traff

San Catervo

PROVINCIA – Contributo a fondo perduto dalla

Camera di Commercio per le Pmi

MACERATA - Ordine pubblico per Maceratese -

Samb

CIVITANOVA – L'amministrazione comunale incontra

i cittadini

MACERATA - Aperte le iscrizioni per l'albo dei

presidenti di seggio.
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©2012 ilMeteo.it - il Meteo per il tuo sito web! - Video

Meteo Macerata

Giovedì 18/10/2012
Coperto
Temperatura minima: 10°C
Temperatura massima: 20°C
Probabilità di precipitazioni: 24%
Vento debole da E

Venerdì 19

Nebbia
Minima: 13°C
Massima: 18°C
Precipitazioni:
36%
Vento assente

Sabato 20

Nebbia al
mattino
Minima: 13°C
Massima: 20°C
Precipitazioni:
11%
Vento debole da

Domenica 21

Nubi sparse
Minima: 12°C
Massima: 22°C
Precipitazioni:
20%
Vento debole da
NNW

Realizzazione Portali e Siti Web

Ritrovaci su Facebook

Michela Andrea Emanuele Massimo Chiara

Valentina Matteo Fabio Armando Anna

Qui Macerata

Qui Macerata piace a 103 persone.

Mi piace

Plug-in sociale di Facebook
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