
È la donna appignanese con la brocca
Leguminaria 2014. L'ha svelata, nella s
Forno Fibra, governato dai maestri del 
IV mostra-mercato “CeramicAppignano

Interpretata magistralmente nella spett
terra semi-refrattaria dell'atelier della Te
un ruolo di primissimo piano nella com
fonte a raccogliere l'acqua, cucinava i l
terracotta e rifocillava i contadini impeg
campi. Tra terra e fuoco, agricoltura di 
custodi dell'associazione “I Legumi di A
artistico dei maestri vasai appignanesi,
fa rivivere le tradizioni. Anche a tavola, 
loco. Osterie stracolme e migliaia di vis
della rassegna, che non delude le asp
tra le più apprezzate dell'autunno marc
intero paese che crede nelle proprie ra
conservare per un futuro da costruire e
di sviluppo sostenibile. Appignano ci cr
con uno studio specifico per approfond
proprietà salutistiche dei suoi caratteris
è scaturita proprio a Leguminaria, dura
del cibo”.

L' Appennino Camerte http://appenninocamerte.ita.newsmemory.com/
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